% FEDERICO MENCARONI

ISOLA

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOP

Verdicchio 100%

Guyot

70 dz

In den letzten zehn Septembertagen

Trauben werden sanft und
schnell gepresst mit einem
Vorlaufmostertrag von 40%.

Die Garung erfolgt bei einer
kontrollierten Temperatur von
16 °C, wobei der 14-monatige
Ausbau in Stahltanks auf feinem
Weintrub durchgefiihrt wird, der
durch regelmafige Batonnage
erneut aufgeriihrt wird.
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