
Classificazione
Indicazione Geografica Protetta 
Marche Rosso
Uve
Merlot, Cabernet Sauvignon , 
Montepulciano

Marche Rosso IGP

URBANO

Sistema d’allevamento
Guyot
Resa per ettaro
40 q
Epoca di vendemmia
Prima decade di Ottobre
Vinificazione e affinamento
La fermentazione delle uve diraspate 
avviene ad una temperatura 
controllata 25°C e un periodo di 
macerazione di circa 30 giorni. Il vino 
matura in barrique per circa
12 mesi con un successivo 
affinamento in bottiglia di 
6 mesi

Vino Rosso

Classificazione
Vino Rosso
Uve
Sangiovese
Sistema d’allevamento
Guyot
Resa per ettaro
15 q
Epoca di vendemmia
Prima decade di Ottobre
Vinificazione e affinamento
La fermentazione delle uve diraspate
avviene ad una temperatura
controllata 25°C e un periodo di
macerazione di circa 45 giorni. Il vino
matura in barrique per circa
18 mesi con un successivo
affinamento in bottiglia di
12 mesi

Red Wine

Classification
Red Wine
Grape variety
Sangiovese
Training system
Guyot
Yield per hectare
15 q/ha
Harvest period
Early October
Winemaking and ageing
Fermentation of the destemmed grapes
takes place at a controlled
temperature of 25°C, with
a maceration period of about
45 days. The wine is aged
in barriques for about 18 months,
followed by a further 12 months
of bottle ageing.


